
aperitief dessert geroosterd

 

Appellation Champagne

Al sinds het begin van onze jaartelling wordt er wijn 
verbouwd op het grondgebied van de Champagne. 
Hoewel het oppervlak in de loop der tijd steeds 
kleiner werd, werd de specifieke smaak al vroeg 
erkend en was champagne een van de eerste 

producten die het 
label Appellation 
d’Origine kreeg.
 
De 
Champagne
vandaag de dag 
wereldwijd bekend, 
maar kent een 
lange geschiedenis 
die meerdere 
eeuwen teruggaat 

en veel 
verwikkelingen kent. Het begint allemaal met een 
terroir dat zo bijzonder is dat het de meest unieke 
wijnen voortbrengt, dankzij vakmensen die het 
delicate karakter tot uiting weten te brengen dat 
door het mousseren nog uitgesprokener wordt.
 
De unieke smaak werd al snel bekend, aanvankelijk 
door enthousiaste pioniers die deze bijzondere 
wijnen bij liefhebbers over de hele wereld 
introduceerden. Aan het begin van de 20e eeuw nam 
de roem van champagne al mythische vormen aan. 
De Champenois besloten de naam te beschermen 
door een strikt afgebakend gebied aan te wijzen en 
gemeenschappelijke productiemethodes vast te 
stellen, met als resultaat de Appellation d’Origine 
Contrôlée Champagne. 
 
Sindsdien hebben de 
champagneboeren en 
champagnehuizen, 
verenigd in het Comité 
Interprofessionnel du 
Vin de Champagne, dit 
erfgoed steeds verder 
ontwikkeld en de 
kwaliteiten van hun 
gerenommeerde 
Appellation met zoveel mogelijk mensen gedeeld.
 
De Appellation Champagne is zo een referentiekader 
voor alle producenten en consumenten di
authenticiteit, kwaliteit… en een droom.
 
Een quote van Dom Perignon wanneer hij 
Champagne voor het eerst proefde: 
 “Come quickly! I am tasting stars!” 

 

Bubbly Affairs 
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Appellation Champagne 

Al sinds het begin van onze jaartelling wordt er wijn 
verbouwd op het grondgebied van de Champagne. 
Hoewel het oppervlak in de loop der tijd steeds 
kleiner werd, werd de specifieke smaak al vroeg 
erkend en was champagne een van de eerste 

producten die het 
label Appellation 
d’Origine kreeg. 

De Appellation 
Champagne is 
vandaag de dag 
wereldwijd bekend, 

ar kent een 
lange geschiedenis 
die meerdere 
eeuwen teruggaat 

en veel 
verwikkelingen kent. Het begint allemaal met een 

e meest unieke 
wijnen voortbrengt, dankzij vakmensen die het 
delicate karakter tot uiting weten te brengen dat 

nog uitgesprokener wordt. 

De unieke smaak werd al snel bekend, aanvankelijk 
door enthousiaste pioniers die deze bijzondere 
jnen bij liefhebbers over de hele wereld 

introduceerden. Aan het begin van de 20e eeuw nam 
de roem van champagne al mythische vormen aan. 
De Champenois besloten de naam te beschermen 
door een strikt afgebakend gebied aan te wijzen en 

ductiemethodes vast te 
Appellation d’Origine 

met zoveel mogelijk mensen gedeeld. 

is zo een referentiekader 
voor alle producenten en consumenten die gaan voor 
authenticiteit, kwaliteit… en een droom. 

Een quote van Dom Perignon wanneer hij 

 
 
Pol Rémy brut 

 
 
Land Frankrijk 
Druivensoorten  

 

Deze Vin Mousseux
wijnkelder thuis. Deze
Brut is een frisse en digeste
vooraf bij de maaltijd, maar ook 
heerlijk voor tussendoor. Een zeer 
toegankelijk Brut, droog, met rijp 
citrusfruit en een ingetogen geur van 
fruitigheid. 
 

Prijs: Glas € 4,95

 
 
Pol Rémy demi sec 

 
 

Land Frankrijk 
Druivensoorten 
 
Het zoetere zusje van de Brut.
Een echte Franse bubbel voor een 
redelijke prijs. Pol Remy sparkling demi 
sec is verfrissend, licht en fruitig met 
appel en perzik aroma’s. 
Een super aperitief

 
Prijs: Glas € 4,

 
 

Taittinger, Brut Réserve

 
 

Land Frankrijk 
Druivensoorten
Chardonnay 50%, 
 
Rijk en aromatisch, rond en soepel met 
hinten van abrikoos en brioche. Het is 
een complexe en delicate champagne 
met een lange afdronk.
 

Prijs:  Fles 0,750
            

 
 

 
 
 

Fles 0,375 L € 37,50 
 

vis wild wit vlees 

Deze Vin Mousseux behoort in iedere 
wijnkelder thuis. Deze feestelijke 

is een frisse en digeste bubbel 
vooraf bij de maaltijd, maar ook 
heerlijk voor tussendoor. Een zeer 
toegankelijk Brut, droog, met rijp 
citrusfruit en een ingetogen geur van 

95 Fles € 32,50 

Frankrijk  
Druivensoorten  

Het zoetere zusje van de Brut. 
Een echte Franse bubbel voor een 
redelijke prijs. Pol Remy sparkling demi 
sec is verfrissend, licht en fruitig met 
appel en perzik aroma’s.  

aperitief. 

95 Fles € 32,50 

Taittinger, Brut Réserve 

Frankrijk Streek Champagne 
Druivensoorten 

50%, Pinot Noir 50% 

Rijk en aromatisch, rond en soepel met 
hinten van abrikoos en brioche. Het is 

complexe en delicate champagne 
met een lange afdronk. 

0 L € 75,00 



aperitief geroosterd dessert

Gandia, Marques del Turia Tinto

 
Land Spanje 
Druivensoorten Bobal
Garnacha Tinta 35%, 
Tempranillo 30% 
 
Fruitige wijn: zowel zacht als met 
kracht. Multi-inzetbaar: van 
smeuïge pasta tot gebakken 
biefstuk. 
 
Prijs: Glas € 3,50  
½ liter € 10,50 liter € 21,00

 

Gandia, Organic (biologisch)

 
Land Spanje  
Druivensoort Tempranillo  

 
Donkere kersenkleur met 
intense aroma's van cassis, 
gecombineerd met zwarte 
bessen. Smaak van zoethout en 
zwarte bessen, noten met een 
frisse en evenwichtige 
 
Prijs: Fles: € 24,50 
 

Torres, Santa Digna 

Land Chili  
Druivensoort Cabernet 
Sauvignon 
 

De intense smaak van cassis in 
deze krachtige Cabernet 
Sauvignon is typisch voor Chili. 
Perfect bij rood vlees.
 
Prijs: Fles € 27,50        

 

La Tulip de la Garde 

Land Frankrijk, Bordeaux 
Druivensoort Merlot 90% Cabernet 

Sauvignon 10 % 
 
Gemaakt uit rijpe Merlotdruiven 
met een toefje cabernet 
Sauvignon. Nadrukkelijk géén 
houtrijping: deze fluwelige rode 
Bordeaux is soepel, rond en 
zacht. 
 
Prijs: Glas: € 5,25  
½ liter € 17,50 liter € 

Red 

 

dessert gevogelte kaas pasta rood vlees salade

Gandia, Marques del Turia Tinto 

Bobal35%, 
35%, 

Fruitige wijn: zowel zacht als met 
inzetbaar: van 

smeuïge pasta tot gebakken 

€ 21,00 

(biologisch) 

 

Donkere kersenkleur met 
intense aroma's van cassis, 
gecombineerd met zwarte 
bessen. Smaak van zoethout en 
zwarte bessen, noten met een 
frisse en evenwichtige afdronk. 

  

 

abernet 

De intense smaak van cassis in 
deze krachtige Cabernet 
Sauvignon is typisch voor Chili. 
Perfect bij rood vlees. 

        

 

Merlot 90% Cabernet 

Gemaakt uit rijpe Merlotdruiven 
met een toefje cabernet 
Sauvignon. Nadrukkelijk géén 
houtrijping: deze fluwelige rode 
Bordeaux is soepel, rond en 

 

€ 35,00 

Ilja Gort 
Neerlands trots in Frankrijk

In 1994 kocht Ilja Gort Château de la Garde, een 
13e eeuws wijnkasteel in de buurt van Saint
Émilion. Prachtig gelegen, te midden van zijn bijna 
20 hectaren wijngaarden van de beste grondsoort. 
Sinds 2010 is de naam van het chateau veranderd 
in Château la Tulipe de la Garde.

De wijngaarden op het château zijn onderverdeeld 
in 30 percelen die apart gevini
bestaan uit 80% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon 
en 5% Cabernet Franc. Zorgvuldige handmatige 
oogstselectie en de hoogste kwaliteitsnormen 
worden gewaarborgd door de wereldberoemde 
winemaker Michel Rolland. Sinds een aantal jaren 
wordt de handmatige oogst verricht met 
Nederlandse plukkers.  

Robert Parker, de gezaghebbende Amerikaanse 
'Wine-advocat', omschrijft Château de la Garde als 
'verbijsterend goed' en 'de beste in zijn klasse'.

Vicente Gandia 
Spanje 

 

Het in 1885 opgerichte bedrijf maakte de 
afgelopen jaren een onstuimige groei door. De 
streek Valencia staat aan de basis van het 
bijzondere succes, met heerlijke soepele en zeer 
betaalbare wijnen. De aankoop van Hoya de 
Cadenas in Utiel-Requena was een be
stap voor het bedrijf, omdat van de hoogvlakte 
heerlijk intense druiven worden geoogst. Niet voor 
niets werden de fraaie 'Hoya de Cadenas' 
de Reserva, als de blanco en rosado
de Amsterdamse huiswijncompetitie.

Nieuw: Gandia Organic, een gezonde keuze!

 

 

vis wild wit vlees 

 

Neerlands trots in Frankrijk 

In 1994 kocht Ilja Gort Château de la Garde, een 
13e eeuws wijnkasteel in de buurt van Saint-

. Prachtig gelegen, te midden van zijn bijna 
20 hectaren wijngaarden van de beste grondsoort. 
Sinds 2010 is de naam van het chateau veranderd 
in Château la Tulipe de la Garde. 

De wijngaarden op het château zijn onderverdeeld 
in 30 percelen die apart gevinifieerd worden en 
bestaan uit 80% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon 
en 5% Cabernet Franc. Zorgvuldige handmatige 
oogstselectie en de hoogste kwaliteitsnormen 
worden gewaarborgd door de wereldberoemde 
winemaker Michel Rolland. Sinds een aantal jaren 

ndmatige oogst verricht met 

Robert Parker, de gezaghebbende Amerikaanse 
advocat', omschrijft Château de la Garde als 

'verbijsterend goed' en 'de beste in zijn klasse'. 

 

Het in 1885 opgerichte bedrijf maakte de 
afgelopen jaren een onstuimige groei door. De 
streek Valencia staat aan de basis van het 
bijzondere succes, met heerlijke soepele en zeer 
betaalbare wijnen. De aankoop van Hoya de 

Requena was een belangrijke 
stap voor het bedrijf, omdat van de hoogvlakte 
heerlijk intense druiven worden geoogst. Niet voor 
niets werden de fraaie 'Hoya de Cadenas' –zowel 
de Reserva, als de blanco en rosado– winnaar van 
de Amsterdamse huiswijncompetitie. 

ganic, een gezonde keuze! 
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Gandia, Marques del Turia Rose

 
 

Land Spanje 
Druivensoorten BOBAL 100%
 
Een droge rosé met een fruitige 
smaak die fris en tegelijkertijd 
zacht overkomt. Voor zo en voor 
aan tafel. 
 
Prijs: Glas:€ 3,50  
½ liter € 10,50 liter € 
 

Torres, Santa Digna, Cabernet 

Sauvignon Rosé  
 

Land Chili  
Druivensoort CABERNET 
SAUVIGNON 
 
Deze originele en jonge rosé 
geeft delicate zomer aroma's 
prijs van cassis, bosbessen en 
zwarte bessen. Het is een 
bloemige, geurige wijn, die in de 
mond vol en fris is. 
 

Prijs: Glas: € 4,95  
½ liter € 15,00 liter € 30,00
 
 

VICENTE GANDIA 
 

Het in 1885 
opgerichte bedrijf 
maakte de 
afgelopen jaren een 
onstuimige groei 
door. De streek 
Valencia staat aan 
de basis van het 
bijzondere succes, 
met heerlijke 
soepele en zeer 

betaalbare wijnen. De aankoop van 
Hoya de Cadenas in Utíel-Requeña was 
een belangrijke stap voor het bedrijf, 
omdat van de hoogvlakte heerlijk 
intense druiven worden geoogst. Niet 
voor niets werden de fraaie Hoya de 
Cadenas,    zowel de Reserva, als de 
blanco en rosado winnaar van de 
Amsterdamse huiswijncompetitie.

Rosé 

dessert gevogelte kaas pasta rood vlees salade

Gandia, Marques del Turia Rose 

BOBAL 100% 

Een droge rosé met een fruitige 
smaak die fris en tegelijkertijd 
zacht overkomt. Voor zo en voor 

€ 21,00 

Digna, Cabernet 

 

CABERNET 

Deze originele en jonge rosé 
geeft delicate zomer aroma's 
prijs van cassis, bosbessen en 
zwarte bessen. Het is een 
bloemige, geurige wijn, die in de 

€ 30,00 

Het in 1885 
opgerichte bedrijf 
maakte de 
afgelopen jaren een 
onstuimige groei 
door. De streek 
Valencia staat aan 
de basis van het 
bijzondere succes, 
met heerlijke 
soepele en zeer 

betaalbare wijnen. De aankoop van 
Requeña was 

langrijke stap voor het bedrijf, 
omdat van de hoogvlakte heerlijk 
intense druiven worden geoogst. Niet 
voor niets werden de fraaie Hoya de 

zowel de Reserva, als de 
blanco en rosado winnaar van de 
Amsterdamse huiswijncompetitie.  

soms ook tijdens de gisting kortstondig 
aanwezig zijn geweest, veelal niet meer 
dan 24 uur. In bepaalde streken hebben 
de druivenschillen 
(anthocianen) dat er al voldoende roze 
kleuring ontstaat tijden de persing. 
Doorgaans wordt rosé gemaakt van 
blauwe druiven, maar er zijn ook 
soorten (bv. in Portugal) waarvoor 
druiven met van nature gekleurd 
vruchtvlees worden gebruikt. H
het in bepaalde landen niet is 
toegestaan zijn er ook rosé wijnen die 
tot stand komen door witte wijn te 
mengen met iets rode wijn. Rosé is 
geen bewaarwijn en moet net als een 
witte wijn koel worden gedronken om 
optimaal van de frisse smaak te kunnen
genieten. Er zijn wereldwijd vele 
soorten rosé te vinden waarvan de uit 
de (Rhône) Anjou afkomstige Tavel een 
begrip is. 

Rosé is zoals de afgelopen jaren 
hebben laten zien onderhevig aan 
trends. Vooral in de zeventiger jaren 
was rosé erg in trek maar gaan
de interesse gedaald. Vanaf 1999 zie je 
weer een opgaande lijn in de 
consumptie van rosé wijnen 
van de totale wijnconsumptie in 2005)

De oorzaak hiervan ligt volgens mij in 
het feit, dat er uit diverse windstreken 
zoals Spanje, Frankrijk e
betere kwaliteiten zijn ontstaan en een 
breder assortiment beschikbaar is. 
Hoewel men spreekt van een lichte wijn 
heb ik diverse soorten gedronken 
waarbij de Spaanse rosé uitblonk en in 
alcohol (tot 12%) maar ook in de smaak 
met veel pit en potentie. Een heerlijke 
verkwikking bij een lichte barbecue of 
tijdens een warme zomeravond op een 
rustig terras tussen de zacht wuivende 
loofbomen... zomaar ergens. 
 

vis wild wit vlees 

Rosé is 
eigenlijk een 
lichtrode wijn 
waarbij de 
schillen voor 
de gisting 
maar heel kort 
in contact 
blijven met 
het sap of 

soms ook tijdens de gisting kortstondig 
aanwezig zijn geweest, veelal niet meer 
dan 24 uur. In bepaalde streken hebben 
de druivenschillen zoveel kleurstof 
(anthocianen) dat er al voldoende roze 
kleuring ontstaat tijden de persing. 
Doorgaans wordt rosé gemaakt van 
blauwe druiven, maar er zijn ook 
soorten (bv. in Portugal) waarvoor 
druiven met van nature gekleurd 
vruchtvlees worden gebruikt. Hoewel 
het in bepaalde landen niet is 
toegestaan zijn er ook rosé wijnen die 
tot stand komen door witte wijn te 
mengen met iets rode wijn. Rosé is 
geen bewaarwijn en moet net als een 
witte wijn koel worden gedronken om 
optimaal van de frisse smaak te kunnen 
genieten. Er zijn wereldwijd vele 
soorten rosé te vinden waarvan de uit 
de (Rhône) Anjou afkomstige Tavel een 

is zoals de afgelopen jaren 
hebben laten zien onderhevig aan 
trends. Vooral in de zeventiger jaren 
was rosé erg in trek maar gaandeweg is 
de interesse gedaald. Vanaf 1999 zie je 
weer een opgaande lijn in de 
consumptie van rosé wijnen (± 10% 
van de totale wijnconsumptie in 2005). 
De oorzaak hiervan ligt volgens mij in 
het feit, dat er uit diverse windstreken 
zoals Spanje, Frankrijk en Portugal 
betere kwaliteiten zijn ontstaan en een 
breder assortiment beschikbaar is. 
Hoewel men spreekt van een lichte wijn 
heb ik diverse soorten gedronken 
waarbij de Spaanse rosé uitblonk en in 
alcohol (tot 12%) maar ook in de smaak 

ntie. Een heerlijke 
verkwikking bij een lichte barbecue of 
tijdens een warme zomeravond op een 
rustig terras tussen de zacht wuivende 
loofbomen... zomaar ergens.  
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